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“Planeta nu este de mancat, este locul in care triim”




“Planeta Catering "este o companie desicati alimentatiei publice, situati in
Rivas-Vaciamadrid (Madrid) si, dupd cum indica si numele siiu, este o companie
de catering. Instalatiile noastre se compun din bucitirie principald, bucatiirie
prin satelit, sala de degustare si transport (inchiriat).

Locatia- situata in Rivas Vaciamadrid, la aproximativ 140m distanti de centrul
comercial Rivas Futura, cu iesire pe autostrada A3 (strada Juaquin Sorolla 12),
are 430m2 (3,02 € / m2).

Unitatea are un numar de 30 de locuri, cu o capacitate de a deservi 90 de
persoane in afara unitatii.

Produsul culinar se va baza pe retete vechi sinatoase pe care vom incerca si le
actualizam si sa le reintroducem in meniul zilnic, precum si pe noi retete
gastronomice internationale. Baza produsului nostru va fi o materie prima
proaspatd, kilometrul ,,0” sau materii prime de la fermele piscicole sau ferme
care respecta mediul inconjurator.
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Organigrama noastré generald
indica, pe langd unitatile
structurale, si functiile fiecareia
dintre ele (Organigrama
functionald)

Organigrama noastra este
prezentatad dupa cum urmeaza
(10 PERSOANE TOTALE FIXE):
-1° Departamentul ADRESA (3
parteneri)

-2° Departament VANZARI,

PUBLICITATE, RELATII

PUBLICE (1 PERS)

-3° Departamentul PRODUCTIE:
PATISERIE (1PERS)
BUCATARIE

PRINCIPALA (3 PERS)
BUCATARIE SATELITA

{1 PERS)

CAMERA DE

DEGUSTARE (1 PERS)

-4 Departamentul SECRETAR /

ADMINISTRARE (1 PERS)
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Planul Bucatarie

Bucataria noastra centrald este formata din:
-Zona comisarului

-Camera de gunoi

-Camerd si anticamera, congelator

-Serviciu personal, vestiare, biroul bucatarului
-Sala de mese personal3

-Bucatarie fierbinte

-Camera rece

2 ~Cofetérie,
- ~Birou
--Zona de trecere




Pentru noi MENIUL este baza comunicdrii cu clientii, prin intermediul acestuia i exprimam
clientului oferta, valorile, categoria, statutul etc.

Avem doua litere corespunzatoare anotimpurilor primavara-vara si toamni-iarna cu accent
pe pret.

Fiecare dintre meniuri este Impdrtit in meniul meniului Optiunea 1 (luni-vineri) cu un cost
de 6,50 €, meniul meniului Optiunea 1 (luni-vineri) la 9,50 €, meniul meniu (weekend) cu
posibilitatea de a alege 2 optiuni la pret de 30 €. Mentionim c3 pentru evenimente vom avea
un meniu agreat cu un serviciu specific si un pret fix.

Meniul Bauturi, oferd o varietate importanta de vinuri, bauturi spirtoase, sucuri si cafele,

?nm@w:m de la ,Desert, un moment memorabil” Meniul nostru Dulciuri este alcituit din 3
categorii: Prajituri, Deserturi de casa si New Age (retete noi).

Meniu pentru copii conceput special pentru clientii mici atat din punct de vedere sinitos, cat
sl atractiv. Am plecat de la urmatoarele idei: aport minim de alimente procesate, alimente
proaspete de sezon, bogate in carbohidrati complecsi, fibre (pine, leguminoase, paste,
cartofi, orez etc.) si reducem consumul de produse de patiserie industriale.
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?nmﬁmsa de la ,Desert, un moment memorabil”, Meniul nostru Dulciuri este alcituit din 3
categorii: Prajituri, Deserturi de casd si New Age (retete noi).

Costul este rezonabil, avand in vedere ci folosim materie prima de calitate. Pretul scrisorii include
TVA sireprezinta pretul pe kg.

Produsele de patiserie sunt vindute la comandd, atit pentru evenimente, cat si pentru petreceri
private etc. Comanda este colectati in magazin sau trimisi la adresa indicat3 atata timp cat este
depdsitd suma de 100 €.




CALITATE

Asigurarea calitatii si sanatatii alimentelor pe care o unitate le ofera
clientilor sai ar trebui s fie o prioritate. Pentru aceasta, este esential
sa implementam un sistem de gestionare a alimentelor, care ajuta la
controlul alimentelor de la cumpérare si depozitare pand la consum.

HACCP (Analiza pericolelor si punctele critice de control) este un
document obligatoriu (conform Decretului Regal 640/2006) pentru
companiile alimentare (industrie, hoteluri, catering etc.) unde se
efectueaza o analizd a pericolelor si a punctelor de control. care
reduc sansele de otravire alimentara. Prin HACCP, companiile
controleaza riscurile de contaminare a alimentelor.

HACCP este un sistem de control si analiza a pericolelor si a
punctelor critice ale unei posibile contaminari a alimentelor de citre
agenti microbieni, fizici sau chimici




opciot: 3/1afio

opcion 2/1afio

opcion 1/1afio

0

Previziuni intrari si cheltuieli
Trei optiuni pentru anul 1 de functionare

100000 200000 300000

beneficios

¥ gastos  #ingresos

400000

Capital Initial=114.000,00 €

Rezumat:
Capital Initial; 114.000,00 €
Resurse proprii( capital social):  60.000,00 €
Altele: 54.000,00 €
-Credit 1CO: 30.000,00 €
-Alte credite ; 24.000,00 €
{furnizori)




BUGET

Praqg de rentabilitate sau impas

NIADEH AD0)
266.871,1
338.400,00 € Chltuieli 2€ Pu = 20,36 € (pret mediu / pers)
chirie 15600
: Tip Pret |Und/di {Intrar |Intra |Total [total | [Inrretinere Unitati vandute = 22080und
§ meniu a e/fzi [re/lu |luna |an Cvt (pret variabil total) = 5,11 cost
na _ : 3180) mediu / meniu x 2080und =
[nchiriere spatiu- 112.828.80 €
Manca M_,._mﬁmwa; Cvu = 112828,80: 22080 = 5,11 €/
re MeniuC| 65 40| 260} 5200 24000 | Ynitate fabricatd
MeniuL| 95 a0l 190| 3800 asigurari 4200 Pentru a obtine profit, trebuie s3
1080 [Utilitati (apa, tuz y vand mai mult de 12.448,88
0 al g000] 00) |gas) as00 | meniuri. Conform datelor de mai
Cheltuieli de sus, au fost vandute 22080 de
personal: unitati, ceea ce inseamnd cé
128991,12 | compania are un profit.
Cheltuieli »
financiare of Umbralde rentabilicad o punto muerto
Tel/ Internet
1200
i ] Preci |Und/p |Ingres |Ingre | Total Materii Prime CF {Cosle Fio) 187.01,12¢€
cund [ordia |os/dia|so/m |afio Pz .
: i es 48000
Meniu sf de 1920 23041 2304 |Ore axtra muacitori I
saptamana 30 80 2400 0 a0 00 6000
Materiale de .
buatarie 1800 LERAY
Combustibil 6000 ) o
Ambalaj 15650
APPCC 2350

=12 44885




1)

2)

3)

EXERCITIU PRACTIC

Verificati viabilitatea afacerii

Daca ar fi compania dvs,, ce tip de material / activititi

inovatoare ati introduce la un cost minim?

Adapteazd-l la realitatea / zona ta. Realizati un tabel cu
modificarile pe care trebuie s3 le faceti pentru a le adapta (tipul

de mancare, locatia, tipul de bucatarie etc.)
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